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Gazli Déner Ocaklar Gas Type Shawarma Machines
KULLANMA KLAVUZU USER’S GUIDE
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GIRIS

Degerli Miisterimiz,

Diinyanin bircok noktasina iiriinleri ile ulasan PIMAK
markasini tercih ettiginiz igin tesekkiir ederiz.

Kullanmakta oldugunuz iiriin tim diinyada kabul gérmiis
standartlara uygun olarak iiretilmis olup, AB standartlarina gore
belgelendirilmigtir.

Uriiniin kurulum ve kullanim agamalarinda bu kilavuzda yer
alan hususlara uyulmas1 gerekmektedir. Kullanim kilavuzuna
uygun olmayan kullanim ve kurulumlar iiriiniin garanti kapsami
disinda kalmasina neden olabilir.

PIMAK Profesyonel Mutfak Ekipmanlari

E:m INTRODUCTION

€

Dear Customer,

We kindly thank you for your preference our trade mark
PIMAK, which distribute its products to many points worldwide.

This product has been produced according to the standards
accepted worldwide and compliance to respective EU standards is
documented.

User should obey the directives included in this document
through the processes of installation and usage, otherwise product
may be out of warranty responsibilities.

PIMAK Professional Kitchen Equipments
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B. SORUMLULUKLAR
Miisteri Sorumluluklari:

Miisterilerimiz bu kullanma kilavuzunda belirtilen giivenlik
kurallarinin uygulanmasindan ve uygulatilmasindan sorumludur.
Kullanim kilavuzuna uygunolmayan kullanim ve montaj islemlerinden
dolay1 ortaya ¢ikacak riskler miigteri sorumlulugundadir.

Uretici Sorumluluklar::

Bu kullanma kilavuzunda belirtilen hususlarin yerine getirilmesine
ragmen ortaya ¢ikacak, imalat ve montaj hatalarindan kaynaklanan
hatalardan tiretici sorumludur. Bu hatalarin garanti periyodu igerisinde
ortaya ¢ikmasi1 durumunda gerekli onarimlar iiretici tarafindan yapilir.

C.UYARI & iIKAZ iISARETLERI
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B. RESPONSIBILIES
Responsibilities of Product Owner:

User is responsible for all the safety rules to apply or to be applied
mentioned in this manual. User will own all the risks occurred because
of inappropriate using and installing against this manual.

Responsibilities of Manufacturer:

Manufacturer is responsible for manufacturing and assembly faults
in case the measures in this manual applied correctly. These kind of
failures will be corrected by manufacturer during warranty period.

C.WARNING & CAUTION SIGNS

TEHLIKE: Bu sembol, yiiksek risk diizeyi igin kullanicilari uyarrr.
Kullanicilar 6nemli konulara uymali ve izlemelidirler.

DANGER: This symbol alerts the user for high risk level. User must
comply and follow necessary and important rules.

ELEKTRIK TEHLIKESI: Bu sembol, kisilerin elektrik ¢arpmalarindan
dolay! yaralanabilecegi veya olebilecegi ylksek risk diizeyini
gOstermektedir.

ELECTRICAL DANGER: This symbol specifies high risk level for injury
anddeathrisks in consequence of electric book.

ISI TEHLIKESI: Bu sembol, 1si vasitasiyla kullanicilarin yaralanma
riskini belirtir.

THERMAL DANGER: This symbol specifies injury risks because of
high temperature.

KORUYUCU ELDIVEN: Bu sembol, 1siya karsi koruyucu eldiven
kullaniimasi gerektiginibelirtir.

® B >|>

PROTECTIVE GLOVES: This symbol specifies that; Protective

®B>|>

gloves shloud be used against to high temperature.
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D. TEMELOZELLIKLER

@ Doner makinesinde kullanilan malzemeler 1s1ya dayanikli malzeme
oldugundan, 1siya bagh genlesmeler sonucu olusacak deformeler
asgariye indirilmistir.

® Baca tipi Al'dir. A1 Baca: Dogrudan bacaya baglanmasi
gerekmeyen fakat davlumbaz veya havalandirma altinda
calistirilmasi zorunlu olan tirlinlerdeki baca tipini ifade etmektedir.

@ Doner makineleri esit ve saglikli pisirme islemi i¢in motorlu veya
Veyla motorsuz olup, gidanin dondiiriilerek esit ve saglik pismesini
saglar.

® Déner makinelerinin sisleri kare ve kilig olarak iki tip olup, dénme
esnasinda etin kaymasi engellenmistir.

@ Kesilen et pargalarmin toplanmasinda ve bosaltilmasinda kolaylik
saglanmasi i¢in pres baski tepsi kullanilmigtir

@ Motorlu tip déner makinalarinda yag biriktirme gekmecesi
mevcuttur. Tagsmamasii¢insiklikla kontrol edilmelidir.

@ Gagz tesisati bakir boru ile yapilmstir ve gerektiginde diger gazlara
doniisiimii uygundur.

E. GUVENLIK

@ Cihaz pisirme amagl {iretilmistir. Amaci1 diginda kullanmayiniz!

@ Cihaz kalifiye elemanlar tarafindan kullanilmalidir. Cocuk ve
ozirliilerin kullanmasi sakincalidur.

® Cihazin montaj ve diger gazlara doniisiimii yetkili servis tarafindan
veya ehliyetli bir tesisat¢1 tarafindan yapilmalidir.

@ Cihaztizerindeki ayarli pargalarla oynamayiniz.

@ Bu talimatlar yalnizca iilke kodu cihaz tizerinde goriiliirse gegerlidir.
goriilmiiyorsa iilkedeki mevcut sartlara cihazin uyarlanmasi igin
gerekli talimatlar1 veren teknik talimatlara bagvurun!

@ Uriin yakiminda mutlaka yangn sondiiriicti tiip bulundurunuz,
yangin esnasinda tazyikli su kullanmayiniz!

@ Herhangi bir gaz sizintis1 hissedildiginde ana muslugu kapatiniz!
Yanici ve yakici herseyi uzaklagtiriniz! Gerektiginde yetkili gaz
firmasini arayiniz!
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D. BASIC FEATURES

® Shawarma machines are made from resistant materials against to the
heat. That provides to reduce lowest level for heat deformations.

@ The chimney type is A1. A1 Chimney: It expresses the products
which are not use by connecting to a chimney directly. But certainly,
those kinds of products should be used under an absorber ventilating
system.

@ Shawarma machines provide to cook the meat equally and healthy
by rotating it. It is manufactured with motor or without motor.

@ Skewers of the shawarma machines are two types. (Square and
sword type) It avoids to slide the meat.

@ The product has a pressed tray to provide easiness of collecting and
dischrging the cutted meats

@ There is an oil draining drawer in motor type shawarma machines. It
should be checked frequently to avoid the overflows.

@ Gas installation is made by using copper pipes. And It is suitable to
converting to other gas type.

E. SAFETY

® The product s produced for cooking.

@ Do not use it for other aims. It should not be used by kids and
disabled people.

@ Assembly and gas converting processes should be made by a
licensed montage staff or authorized technical service.

® Do not change adjustments on product.

@ These instructions are valid, if country code is seen on the product. If
not, please read technical instructions which are indicating
necessary instructions to adapt the device according to existing
conditions in your country

@ Place a fire extinguisher near to the product! Do not interefere with
pressurized water in case of fire!(Like spraying water from a hose)

@ In case a gas leak is occurred, turn main gas valve off! Flammable
material should be taken away immediately!
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F. TEKNIiK OZELLIiKLER F. TECHNICAL FEATURES

Kodu Agirlik (Kg) Ebat (cm) Gug (Kw/Kcal) Isitici (Adet) Motor $Volt/Watt) Dogal Gaz / LPG (mbar)

Code Weight (Kg) Size (cm) Power (Kw/Kcal) Heater (Quantity) Motor (Volt/Watt) Natural Gas / LPG (mbar)
DOMO077-3V 64 72x90x95 19,5 - 16770 3+3 - 21/25 - 30/50
DOMO077- 3VT 64 72x90x95 19,5 - 16770 3+3 - 21/25 - 30/50
DOM77- 3+3 68 86x72x95 6x3,25 - 16770 3+3 230-26 21/25 - 30/50
DO1M77- 4+4 72 86x72x110 8x3,25 - 22360 4+4 230 - 26 21/25 - 30/50
DO1MO077-4V 68 72x90x110 8x3,25 - 22360 4+4 230 - 26 21/25 - 30/50
DO2M77-5+5 78 86x72x125 10x3,25 - 27950 5+5 230 - 26 21/25 - 30/50
DO2M077-5V 72 72x90x125 10x3,25 - 27950 5+5 230 - 26 21/25 - 30/50
DO3M77- 6+6 82 86x72x150 2x19,5 - 33540 6+6 230 - 16 21/25 - 30/50
DO3MO077-6V 110 80x80x200 2x19,5 - 33540 6+6 230 - 16 21/25 - 30/50
DO4M72 13 40x45x45 3,25 - 2795 1 - 21/25 - 30/50
DO4M77-1(1P) 32 52x72x115 3,25 - 2795 1 230 - 45 21/25 - 30/50
DO5M73 12 47x52x67 2x3,25 - 5590 2 - 21/25 - 30/50
DO5M77-1(2P) 32 52x72x115 2x3,25 - 5590 2 230 -45 21/25 - 30/50
DO6M75 19 47x50x95 3x3,25 - 8385 3 - 21/25 - 30/50
DO6M75 YATIK 19 45x51x85 3x3,25 - 8385 3 - 21/25 - 30/50
DO6M77-(3A) 36 71x50x80 3x3,25 - 8385 3 230-26 21/25 - 30/50
DO6M77-(3AR) 36 55x72x108 3x3,25 - 8385 3 230 - 16 21/25 - 30/50
DO6M77-1(3P) 32 52x72x115 3x3,25 - 8385 3 230 - 45 21/25 - 30/50
DO7M76 21 47x52x105 4x3,25 - 11180 4 - 21/25 - 30/50
DO7M77-(4A) 41 71x50x95 4x3,25 - 11180 4 230 - 26 21/25 - 30/50
DO7M77-(4AR) 36 55x50x110 4x3,25 - 11180 4 230 - 26 21/25 - 30/50
DO7M77-1(4P) 36 47x75x117 4x3,25 - 11180 4 230 - 14 21/25 - 30/50
DO8M77-(5A) 46 71x50x110 5x3,25 - 13975 5 230 - 26 21/25 - 30/50
DO8M77-(5AR) 40 55x50x125 5x3,25 - 13975 5} 230 - 26 21/25 - 30/50
DO8M77-1(5P) 40 47x75x135 5x3,25 - 13975 5 230 - 14 21/25 - 30/50
DO8M78 28 47x52x120 5x3,25 - 13975 5 - 21/25 - 30/50
DO9M77-(6A) 36 55x72x108 6x3,25 -16770 6 230 - 16 21/25 - 30/50
DO9M78-6 35 47x52x135 19,5 -16770 6 230 - 16 21/25 - 30/50
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G. TASIMA& KURULUM

@ Uriin tasinmas1 esnasinda diisme veya devrilme risklerini
giderilmesi i¢in 6nlemlerinizi alimiz! El ile taginacaksa dengeli bir
sekilde tutunuz. Ara¢ ile tagimalarda halat ile cihaz1 araca
sabitleyiniz

@ Cihaz 6zellikle gaz tesisatina zarar gelmeyecek sekilde tasginmalidir.

@ Koruyucu naylonlar cihaz tizerinden tamamen sokiilmeli, dokiim
ocaklar ve tagima tepsileri nemli bezle temizlenmelidir.

@ Uriinii diiz ve saglam bir zemin {izerine yerlestiriniz!

@ Uriinii yanic1 / patlayict maddeler ve elektrik tesisati yakininda
kullanmayiniz!

@ Uriinii sert yiizey temizleyicilerle temizlemeyiniz! Bunun yerine
yag sokiicii ve bakim spreyi kullaniniz!

@ Cihazin montaji yetkili serviste veya kalifiye elemanlar tarafindan
yapilmali, gaz basinglari kontrol edilmelidir.

® Cihazin montaj edilecegi yer, yangina sebebiyet vermeyecek sekilde
yalitilmis ve emis 6zelligi olan havalandirma sistemine sahip
olmalidir.

@ Cihaz ile duvar arasinda en az 20cm, iki cihaz arasinda 30cm aralik
olmalidir. Cihaz gaz baglanti hortum uzunlugu maksimum 150cm
olmalidur.

@ Cihaz diiz bir zemin tizerinde gerektiginde sabitlenmelidir. Tasima
esnasinda gaz ve elektrik baglantisi kesilmelidir.

@ LPG'den dogalgaza enjektér ve gaz giris ucu degistirilerek
doniisiimii uygundur. (Gaz degisimi yetkili servis tarafindan
yapilmalidir.)

H. KUMANDA PANELI
Cihaz tizerinde motor agma-kapama diigmesi ve gaz vana diigmesi
bulunmaktadir.
Motor A¢cma-Kapama Diimesi; Motora elektrik verir.
Gaz Vanas: diigmesi; Cihaza gaz verir.
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G. TRANSPORTING & INSTALLATION

® Take necessarry precautions aganist falling and Rolling risks!

@ If the product will be carried by hand, load balance should be
maintained. While transporting with vehicle; Make your product
fixed to the vehicle by a rope.

@ Gasinstallation should not be damaged during transporting process!

@ Protective nylons ofthe product shouldbe dissambled completely!
Cast cookers and caryyingtrays should be cleaned with a wet cloth!

@ Place the product on smooth and solid floor!

@ Don't use the product near the electrical installation, explosive and
flammable materials'

@ Don't clean the product with hard surface cleaners! Use oil degreaser
or care spray for cleaning!

® Montage of the product should be made by an authorized technical
service or a licensed montage staff! Gas pressure should be checked!

® Montage area should be isolated against fire! A ventilation system
should exist over the product.

@ The gap distance should be at least 20cm between product and the
wall. If two products will be used side by side; then distance should
be 30cm between each other. Gas inlet flexible hose should be less
than 150cm.

@ The device should be fixed on the floor! Please make water /gas
connection disconnected during transportation.

@ Gas converting process is possible to other gas types by changing
injector and gas intel nozzle .(Changing process is made by qualified
personnel)

H. CONTROLPANEL
There are on-off switch and gas valve switch on the product.
On-Off Swtch; activate the motor.
Gaz Valve Switch; Turn on the gas valve
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Motor
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Gaz Musulugu

I. CIHAZIN CALISTIRILMASI

@ Uriin ¢alistirilmadan 6nce, bir teknisyen tarafindan gaz
baglantisiyapilir.

@ Uriin galistirilmadan &nce, gaz tesisat1 ve iilkenin yiiriiliikte olan
montaj kurallarina uygunlugu kontrol edilmelidir.

@ LPG’li cihazlarda 50 Mbar sabit dedantor kullaniniz! Dogalgazla
caligan cihazlarda baglanti noktasindaki basinci 21 mbar olmalidur.

@ Briilordeki gaz, herhangi bir atesleyici sayesinde ateslenir. Bir siire
gaz diigmesi basili tutularak termokupulun devreye girmesi
saglanir!

® Déner makinesi iizerinde bulunan gidanin esit miktarda pismesi i¢in
gida siirekli ve yavas bir sekilde dondiiriiliir.
@ Motorlu dénerlerde motor ¢aligtirilarak donerin dénmesi saglanir.

@ Déner makinesi agik havada kullanildiginda yagmura ve riizgara
maruz birakilmamalidur.

@ Doéner makinesi yan yana yerlestirilecekse iki makine arasinda en az
30 cm olmalidir.

@ Uriin kapatilirken mutlaka muslugun iyice kapandigma dikkat
ediniz!

@ Temizlik esnasinda gazi ana baglanti muslugundan kapatiniz.

@ Yangin ve gaz kagag1 durumunda ana baglanti vanasi kapatilmalidar.

@ Yetkili gaz kurulugsuna haber verilmelidir. Gaz kagag tespitinde
ortam havalandirilmali ve ariza giderilip kontrol edildikten sonra
cihaz ¢aligtirilmalidir.

MGAS TYPE SHAWARMA MACHINES Ce
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Motor

Gas Faucet
I. OPERATING

@ Gas installation should be made by a technician before operating the
product!

Gas installation and montage suitability which are valid in the
country should be checked before operating of product!

Use 50 Mbar fixed gas regulator! Gas pressure which are in
connection point should be 21 Mbar!

@ Gas flow is provided to the burner by turning gas faucet of the
targeted burner to anti clockwise while keeping press.

The gas in the burner is ignited with any igniter. In this duration;
User should keep the pressing until thermocouple begins to work.

@ Needed flame adjustment is done by turning faucet button to anti
clockwise!

@ The meatrotates continuously and slowly to cook the meat equally.

@ Inmotor type machines; the engine provides to rotate the meat.

@ The product should not be exposed to wind and rain while operating
ifit will be used in open air!

@ Gap distance should be 30 cm if two products will run side by side

@ Please make sure the faucet is shutted down completely while
shutting the product.

@ Please shut the gas faucets from main valves!
@ Ifany fire or gas leak occur; main gas valve should be turned off!

@ In this situation authorized gas company should be informed. If any
gas leak is felt, The product should be runned after ventailating the
environment and solving the breakdown!
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J. TEMIZLIK&BAKIM

1. Cihaz nemli bir bezle silinerek kurutulmalidir.

2. Uriinii sert yiizey temizleyicilerle temizlemeyiniz. Yag sokiicii veya
bakim spreyi kullaniniz.

3. Temizlik esnasinda gaz valfleri kapali konumda olmalidir.

4. Temizlik esnasinda ayarli pargalar zarar gérmemelidir.
Kontrol edilecek ve gerektiginde degisecek parcalar:
Radyan: Yanmasi kontrol edilmeli, yanmasinda herhangi bir ariza
tespitinde degistirilmelidir.
Gaz Muslugu: Fonksiyonel olarak kabul edilmeli, gaz kagag,
kapanmama gibi durumlarda degistirilmelidir.
Termokupul: 1s1degisimlerinde fonksiyonu kontrol edilmeli, arizali
durumlarda degistirilmelidir.
Motor: Donmeislemi gergeklestirmeyen arizalanmis motorlar yenisi
ile degistirilmelidir.
Musluk Kapagi: Herhangi bir nedenle kirilmis olan kapaklar
degistirilmelidir

K. GARANTI SARTLARI
Garantitiriinsatistarihiitibariilebaslar,imalathatalarinakarsi garanti
stiresi 2 yildir. Uriin gévdesi paslanmaz malzemeden tiretildigi i¢in
kullanim o6mri bakimlar yapildig: takdirde 10 yildir. Degisen
parcalar cihazin giivenli kullanim 6mrii bitene kadar temin
edilecektir.
Kullanici hatalarigarantikapsaminagirmez.

L. SATIS SONRASI HIZMETLER

Yurti¢i servis hizmetleri merkezi olarak yiiriitiiliir. Bolgenizde
mevcut servis noktalar1 merkez tarafindan yonlendirilir.

Fabrika: Ikitelli OSB Atatiirk Bulvar1 No:112/4 Basaksehir
/Istanbul

Telefon: +90 212 613 20 70 Fax:+90 212 613 20 55
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J. CLEANING &MAINTENANCE

1. The productshould be made dry after erasing with wet cloth.

2. Do not clean the product with hard surface cleaners! Use oil
degreaser or care sprays!

3. Maingas valves should be taken to off position during cleaning!

4. Adjusted parts should not any damaged during cleaning!
The parts which’ll be checked and changed when it’snecessary:
Burner Radiant: User should check the burning process. It should be
changed in a breakdown detection.
Gas Faucet: 1t should be accepted as a functional component. The
component should be changed if gas leak occursinspiteofitis
closed.
Thermocouple: 1ts working performance and function should be
checkedintemperaturechanges. The componentshouldbe changedin
defectdetection
Engine: The broken and damaged engines which can not make
rotating process should be changed with a new one.
FacuetButton:Broken and damaged buttons should be changed

K. WARRANTY CONDITIONS
Warranty period begins with invoice date and it includes manu
facturingfaults for2years.Body of product is made from stainless
steel materials. Produc t life cycyle is 10 years with specified
maintence recommendation and useage conditions. The spare parts
will be provided during product lifecycle.
Warranty does not cover user faults

L. AFTER SALES SERVICES
Aftersales service is managed by factory in TURKEY. Ask service
availability in your country to seller.
Factory: Ikitelli OSB Atatiirk Bulvar1 No:112/4 Basaksehir
/Istanbul

Phone: +90 212 613 20 70 Fax: +90 212 613 20 55
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M. URUN DETAYI/ PRODUCT DETAILS
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PARCA LISTESI PART LIST

1-) Ust kalig profili ~ 6-) Ayarlanabilir Kizak 11-) Alt Gdvde Ayag: 1-) Top Sword Profile 6-) Adjustable Table  11-) Feet of bottom body

2-) Ust Kapak Saci  7-) §ig Alt Yatag: 12-) Motor $alteri 2-) S. Metal of Top Lid 7-) Skewer Bottom Bed 12-) Motor Switch

3-) Ara Govde 8-) Alt Tepsi 13-) Radyan 3-) Mid Body 8-) Bottom Tray 13-) Burner

4-) Gaz Anahtari 9-) Alt Govde 14-) Yagdanhk 4-) Gas Switch 9-) Bottom Body 14-) Oil Drawer

5-) §is 10-) Motor 15-) Yag Deligi 5-) Skewer 10-) Motor 15-) Oil Hole

10
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PIMAK

RiSK ANALIZi INCELEME TABLOSU

MAKINE / CIHAZ ADI |

GAZLI KUZINE VE OCAKLAR |

TEHLIKENIN
TEHLIKE | SEBEBI
MEVCUT | T:tasima ALINMASI GEREKLI | TEDBIRLER
TEHLIKE TiPi VE KONUMU MU | K:kurulum veneisst | EEKTEDBIRLER | YETERLIM
N : normal kullanim
B: bakim
E H | A: ayarlama E | H | NA
1.0 Mekanik Tehlikeler N
1.1 Ezilme Tehlikesi
1.2 Kesme veya B6lme Tehlikesi X
1.3 Takilma Tehlikesi X
1.4 Kapma veya Yakalanma X
1.5 Darbe Tehlikesi X
1.6 Delme veya Saplanma Tehlikesi X
1.7 Surtiinme veya Asinma Tehlikesi X
1.8 Yiiksek Basingl Sivilarin Fiskirma
— X
Tehlikesi
2.1 Personelin Elektrik Tagiyan X
Pargalarda Direk Temasi
2.2 Personelin Elektrik Tagiyan X
Pargalarla Dolayh Temasi
2.3 Yuiksek Gerilim Tagiyan Pargalara X
Yaklagma
2.4 Elektrostatik Olaylar X
2.5 Kisa Devre, Asir Yiik vb Sebeplerle
Kimyevi Etkilerin, Eriyen Pargalarin
Gikmasi Gibi Termik Radyasyon veya X
Diger Olaylar (Fenomen)
3.1 Agiri Sicak Malzeme veya Nesne, Kullanma
Alev veya Isi Kaynaklarindan Yayilan kilavuzunda sicak
Radyasyon veya Patlama ile Temas ylizeylerle temas
Neticesinde Olusan Yaniklar X N 2 edilmemesi gerektigi X
vurgulanmis olup,
cihaz tizerinde sicak
ylizey uyari isareti
konulmustur.
3.2 Sicak ve Soguk Ortamin Meydana
Getirdigi Zararl Etkiler Cihazlarin yeterli
havalandirmanin
oldugu mekanlarda
X N 2 galistiriimasi geregi X
kullanma
kilavuzunda ve cihaz
uzerinde
belirtilmistir.

9) SANIHIVIN VINHVMVYHS 3dAL svew a IHYIVOO0 H3INQQ MZv9
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MAKINE / CIHAZ ADI

PIMAK RISK ANALIZI INCELEME TABLOSU GAZLI KUZINE VE OCAKLAR |
TEHLIKENIN
TEHLIKE | SEBEBI
L MEVCUT | T:tasima ALINMASI GEREKLI | TEDBIRLER
TEHLIKE TiPi VEKONUMU MU | K :kurulum e VEEK TEDBIRLER | YETERLIMI
N : normal kullanim
B: bakim
E | H | A: ayarlama E | H ‘ NA
-
4.1 isitme Kaybi, Diger Psikolojik X
Rahatsizliklar
4.2 Konugsmada Akustik Sinyallerle vb. X
ile Girigimi
5.1TespitEdilerek Kullanilan X
Cihazlarin Sinir Sistemi Ve Damarlara
Ait Rahatsizliga Yol Agmasi
5.2 Btuin Viicudu Etkileyen Titresim,
Uygun Olmayan Viicut Durusu X
Oldugunda
6.0 Radyasyonun Sebep Oldugu
Tehlikeler X
6.1 Duguk Frekans, Radyo Frekans
Radyasyonu, Mikro Dalgalar
6.2 Kizil Otesi, Mor Otesi ve Goriinir -
Dalgalar
6.3 X ve Gama Isinlarni X
6.4 Alfa Beta Isinlari, Elektron veya X
iyon Isinlan, Nétronlar
6.5 Lazerler X
7.0 Cihazlarda lslenen, Kullanilan Veya Yanmis gazlarin
Tuketilen Malzeme Veya Cisimlerin atilmasiigin
Sebep Oldugu Tehlikeler havalandirma
7.1 Zararh, Zehirli, Korozif ve Tahris sisteminin mevcut
Edici Sivilarin, Gazlarin Dumaninin, X N 2 olmasi gerektigi X
Tutsiniin ve Tozun Teneffis veya kullanma
Temas Edilmesi Yoluyla Olusan kilavuzunda ve cihaz
Tehlikeler Uzerinde
=t | belirtilmistir
7.2 Yangin ve Patlama Tehlikesi X
7.3 Biyolojik Tehlike X
8.0 Cihaz Tasa da Ergono
Prensiple alilleO Cihazlar standartlara
e ele X N 2 uygun olarak X
8.1 Sagliksiz Viicut Durugsu Veya Asin tasarlanmistir
Efor Sarf Etme
8.2 insan El-Kol Veya Ayak-Bacak Cihazlar standartlara
Anotomisinin Yeterince Gz Oniine X N 2 uygun olarak X
Alinmamasi tasarlanmigtir
8.3 Sahsi Koruyucu Donanimin Eldiven kullaniimasi
Kullaniminin ihmal Edilmesi X N 2 it,‘il:l uya"rl iszflreti X
cihaz Uzerine
konmusgtur
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MAKINE / CIHAZ ADI |

PIMAK RISK ANALIZI INCELEME TABLOSU GAZLI KUZINE VE OCAKLAR |
TEHLIKENIN
TEHLIKE | SEBEBI
L MEVCUT | T:tasima ALINMASI GEREKLI | TEDBIRLER
TEHLIKE TiPi VEKONUMU MU | K :kurulum e VEEK TEDBIRLER | YETERLIMI
N : normal kullanim
B: bakim
E H | A: ayarlama E | H ‘ NA
8.4 Ortamin Yetersiz Aydinlatmasi X
8.5 Agiri Zihin Yiki veya Zihnin Yuk X
Altinda Bulunmasi
8.5 Agiri Zihin Ykl veya Zihnin Yuk X
Altinda Bulunmasi
8.6 insan Hatasi insan Davranigi X
8.7 El Kumandalannin Yetersiz
Tasarimi, Yerlestirimesi veya X
Tanitilmasi
8.8 Gorlintl Birimi Ekraninin Yetersiz
- X X
Tasarimi, Yerlestirilmesi
9.0 Tehlikele ombinasyo
0.0 Beklenmeye
Beklenmeye da, A da
a a X
10.1 Kumanda Sisteminin
Bozulmasi/Kesilmesi
10.2 Enerji Kesildikten Sonra Tekrar X
Kurulmasi
10.3 Elektrik Donanimi Uzerinde Harici X
Tesirler
10.4 Diger Harici Tesirler, Yergekimi,
s X
Ruzgar Vb.
10.5 Yazilmdaki Hatalar X
10.6 Operator Tarafindan Meydana
Getirilen Hatalar (insan Karakteri ve X
Kabiliyeti ile Makine Arasindaki
Uyumsuzlugun Sebeb Oldugu)
0 Ola g
d Durd X
0 Be esindeki A X
0 D6 d
Deg u
4.0 da Devresindeki A X
0 Bag d X
6.0 d
. X
0 A X
8.0 g
> X
bo
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MAKINE / CIHAZ ADI

PIMAK RISK ANALIZI INCELEME TABLOSU | GAZLI KUZINE VE OCAKLAR |
TEHLIKENIN
TEHLIKE | SEBEBI
e MEVCUT | T:tasima Risk | ALINMASI GEREKLi | TEDBIRLER
TEHLIKE TiPi VE KONUMU MU K : kurulum veseces! | VE EK TEDBIRLER | YETERLIMI
N : normal kullanim
B: bakim
A: ayarlama E | H ‘ NA

Kisilerin Tokezlemesi,Kaymasi,
esi

Analiz edilen riskler;

1. Derece (Yiiksek Risk)
2. Derece (Orta Risk)
3. Derece (Duisuk Risk) olarak derecelendirilmistir.

Ortaya gikan risklerin 6nlenmesinde asagidaki metotlar kullaniimigtir.

1. Tasarimda degisiklikler
2. Uyan etiket ve levhalar
3. Kullanim ve bakim talimatlarinda uyarilar

14

Aciklama: Yukandaki risk analizi EN 12100-2010 standardinda tamimlanan teknikler ve kavramlar
kullanilarak gergeklestirilmistir. Butln riskler elimine edilmistir veya kabul edilebilir seviyeye
disurtlmustir. Gelecekte bunlarin disinda bir risk géraldugtinde risk analizi tekrarlanacaktir.
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GAZLI DONER OCAKLARI

GARANTI SARTLARI

1. Garantistresi, Urtnun teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Garanti suresi, kullanim kilavuzunda belirtien hususlara uyulmasi ve Pimak
Profesyonel Mutfak Ltd.$ti.'nin yetkili kildigi servis elemanlari digindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle miidahale ediimemis olmasi sartiyla
malin biitin pargalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina
kars! truntn tesliminden itibaren baslar.

3. Uriintin garanti siiresi igerisinde arizalanmasi durumunda tamirde gegen siire
garanti suresine eklenir. Azami tamir stresi 30 is giintidur. Bu stire trtine iligkin arizanin
servise; servisin bulunmadidi yerlerde Uriin saticisi, bayisi veya imalatgisina bildirim
tarihinden baglar.

4. Elektrik sebeke akiminda azalma veya yiiksek gerilim sebebi ile olusabilecek
motor ve kondansator arizalari garanti kapsami digindadir.

5. Malin garanti stresi icerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir(KARGO
MASRAFLARIHARIC)

6. Arizanin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik y&ntemlerin tespiti ile
degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen Profesyonel Mutfak Ltd. $ti' ne aittir.
Anzanin gideriimesi Grinin bulundugu yerde veya yetkili servis Uriin atolyelerinde
yapilabilir.

7. Tiketicinin tamir hakkini kullanmasina ragmen mali;

» Tuketiciye teslim edildigi andan itibaren belirlenen garanti stiresi icinde kalmak
kaydiyla, bir yil icerisinde ayni arizanin ikiden fazla tekrarlamasi veya farkl
arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stiresi
icerisinde arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi sonucu driinden
yararlanamamay sirekli kilmasi durumlarinda tiiketici malin tcretsiz
degismesini, bedel iadesiveyaayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

« Tamiriicin gerekliazami strenin agiimasi,

= Firmanin servisinin servisin olmadigi hallerde sirasiyla saticisi, bayisi,
ithalatgisi veya imalatgisindan birisinin diizenledigi raporla arizanin tamirinin
mumkin olmadigini belirlenmesi durumlarinda tiketici, malin tcretsiz
degistiriimesini, bedeliadesi veya ayip oraninda indirim talep edebilir.

8. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

9. Uriin sahibi bu kullanma kilavuzunda belirtilen giivenlik ve isletme kurallarini
yerine getirmekle sorumludur.

10. Cihazin temizligi ve periyodik bakimlari kullanici sorumlulugundadir.

11. Garanti belgesi ile ilgi olarak gikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligi'ne bagvurabilir. Bu belgenin
kullaniimasina: 4077 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu kanuna
dayanilarak yururlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Y 6netmelik
uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhg Il Miidiirligi tarafindan izin verilmisgtir.

Makinenizin olasi bir ariza durumunda garanti kapsaminda iglem gérebilmesi igin
yetkili servis veyabayimize bu garanti belgesinin ibraz edilmesi zorunludur.

MGAS TYPE SHAWARMA MACHINES

IMALATCI FIRMA:
UNVANI: PIMAK PROFESYONEL MUTFAK LTD. $Ti.

MERKEZ ADRESi: |.0.S.B. Atatiirk Bulvari Eli M. Tokatl is Merkezi No:112/4
Ikitelli-Bagaksehir/ Istanbul / Tirrkiye

TELEFON: +90 (212) 613 20 70
FAKS: +90 (212) 613 20 55
FIRMA KASESI VE YETKILI IMZASI :

URUN

CiNsi

MODEL /SERi / TiP

FATURA TARIHI VE NO & ittt re evs s evvn s st oA e n v snmminas anie
TESLIM TARIHI VE YERIE:........0uvviiiiiiisiiiiiiiiiieiiieesieiesieiieeasisaeeeeeiseeees

SATICI FIRMA
UNVANI

MERKEZ ADRESI :..
TELEFON

FiRMA KASESI VE YETKILI iMZASI:

Bu béliimii Giriinii aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kageleyecektir.
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PIMAK PROFESYONEL MUTFAK LTD. STi.

PIMAK FACTORY

i0OSB Mah. Atatiirk Blv. Eli M. Tokath is Mer.
No 112/4

Basaksehir / istanbul / TURKIYE

& +90 21261320 70

® +90212613 2055

X info@pimak.com

PIMAK SHOWROOM
Davutpasa cd. Tim2 is Merkezi
No:269-278 PK:34219
Topkapi / istanbul / Tiirkiye
@ +90 212 256 5198
@ +90 212 256 36 77
K info@pimak.com

KASIMPASA SHOWROOM
Bahriye Cd. No:109 PK:34240
Kasimpasa / istanbul / Tiirkiye

@ +90 212 256 51 98
@ +90 212 256 36 77
XM info@pimak.com



